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Fin d’année |
28,00€
HT/pers. _

Minimum

W 10 personnes

Salade Périgourdine a l'huile de truffe

Paté en crodte Richelieu et confit d'oignons

Terrine aux 2 saumons et sauce rouille

Plaly—

Filet de chapon aux écrevisses, gratin dauphinois et poélée de chataignes
ou

Dos de merlu sauce champagne et risotto d'épeautre

Plateann de fyomage—

(en option : 2.50€/personne)

Dessesly—

Palet sablé caramel

Croustillant aux fruits exotiques

En dessous de 30 personnes : 1 plat
et au-dessus de 30 personnes : panachage des plats possible.

Saveurs
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Cocktail dinatoire

20 pieces

Minimum
8 m W 10 personnes

Sucette de champignons

(Euf de caille en chaud froid

Profiterole de thon piquillos
Déclinaison de saumon

Tartelette creme de foie gras et noisette
Meelleux légumes verts, mousse de chevre
Sablé parmesan, mousse curcuma et magret fumé
Verrine de patate douce et crabe

9 ateliesy—

Atelier foie gras et compotée d'abricot
Atelier saumon gravelax, accompagné de blinis et sauce fromage blanc a l'aneth

¥ pibces chauefes—

Parmentier de canard
Briochin foie gras et compotée d’'oignons
Risotto noir et St Jacques
Crevettes marinées thai

9 pie

Plateau de fromages (chévre du Maras, Reblochon, St Nectaire)

1 piéces suckies
Tartelette citron meringuée
Verrine panna cotta chocolat, mangue
Assortiment de macarons

Tartelette chocolat, piment d’Espelette
Mini cannelés

Saveurs
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Menu

LLe gourmand

28€

HT/pers.

Minimum

4 pieces/personne
Opéra de foie gras
Profiterole de cabillaud/wasabi
Gaufre pomme de terre, creme citronnée et haddock
Fraicheur de légumes

Enthée au chpiv
Cheesecake salé, gelée pomme verte et truite fumée

ou
Filet de bar roti sauce vanillée, mousseline de patate douce

Plat aw chpix

Filet de canette au vin de Haut Poitou, pressé de ratte et [égumes glaceés
ou

Pavé de merlu creme de piquillos, poélée maraichere (feves, carottes, oignons)

Dessest) au chipiv

Tartelette facon forét Noire

(Gelée griotte, ganache montée vanille, sorbet griotte)
ou

DOme caramel comme un liégeois

Saveurs
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1jeu d'une assiette
+ un verre
+un couvert
(TVA 20%)
1.50€ HT/personne

e,

(TVA 20%)
2.00€ HT/ personne

Softs a la demande
Vins (blanc et rouge)

Menus valables
du 02/12/2024 au 06/01/2025.
Frais de livraison : 1€20 TTC le km aller-retour (TVA 20%)
Livraison gratuite
a partir de 150 euros d’achat.

Saveurs
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Conbnetey-nous

www.saveursetcreations.fr

ink £ ]G



NOM DE L'ENTREPRISE : .
PERSONNE REFERENTE :
_SIRET: R
ADRESSE DE LIVRAISON ;.
ADRESSE DE FACTURATION :

TELEPHONE : .

vefhe
0&7 . .

MAIL:
Prix unitaire Quantité Prix total
Cocktail 20 pieces 27.20 € HT (TVA 10%) X
Menu Le Gourmand 28.00 € HT (TvA 10%) X .
Sélectionnez vos entrées [J cheesecake sale¢, gelée pomme verte et truite fumée X.
en renseignant la quantité voulue
[ Filet de bar réti sauce vanillée, mousseline de patate douce | x....
Sélectionnez vos plats |:| Filet de canette au vin de Haut Poitou, presse de ratte
en renseignant la quantité voulue et legumes glaces L g—
[JPave de merlu créeme de piquillos, poéléee maraichere
(feves, carottes, oignons) X.
Sélectionnez vos desserts D Tartelette facon forét Noire
en renseignant la quantité voulue (Gelée griotte, ganache montée vanille, sorbet griotte) X ...
[Jpéme caramel comme un liegeois X.
Le Buffet 28.00 € TTC (TVA 10%) X
Sélectionnez votre plat D Filet de chapon aux ecrevisses X ...
en renseignant la quantité voulue
[Jpos de merlu sauce champagne X.
Option vaisselle 150 € HT (TvA 20%) X ..
Option nappage et serviettes 2.00 € HT (TVA20%) T
Option softs 2.30 € HT (1vA 10%) X ..
Option vins 5.05 € HT (TVA 20%) X |
Sélectionnez vos vins [JEsprit B Bordeaux PG
(1 bouteille pour 6)
D Uby N3 X.
PRIX TOTAL DE VOTRE COMMANDE
(hors frais de livraison®)

“Frais de livraison : 1€20 TTC le km aller-retour (TVA 20%). Livraison gratuite a partir de 150€ d'achat.

Retournez le bon de commande complété par mail a developpement@saveursetcreations.fr

Réglement de votre commande a réception de facture :

Paiement par chéque : a l'ordre de “Saveurs et Creations”, a envoyer a : Saveurs et Créations - 16, Le Guille - 86340 Fleuré
Paiement par virement : BIC ; CMCIFRPP - IBAN : FR76 3004 7142 1100 0202 3570 110
Mentionnez impérativement votre nom d'entreprise en référence.

Pour toute demande spécifique, nous contacter au 05.49.42.69.58 ou developpement@saveursetcreations.fr
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